
Veranstalter: AZUR Freizeit GmbH
Kesselstr. 36, D-70327 Stuttgart
Tel.: +49 711 4093-510, Fax: +49 711 4093-480
reisen@azur-freizeit.de, www.azur-freizeit.de

Reiseleitung:	 Oliver Frank

Teilnehmerzahl:	 Mind. 20 Personen (10 Kfz)
	 Max. 50 Personen (25 Kfz)

Leistungen: Alle Campingplatzgebühren, Koch-
kurs, Wanderung, Reiserücktrittsversicherung, 
Sicherungsschein, Reiseleitung.

Reisepreis:
Einzelfahrer	 220,00 Euro
2 Personen im Fahrzeug je	 195,00 Euro
Jede weitere Person	 205,00 Euro

Bezahlung:
Anzahlung: 	100,00 Euro je Person bei Anmeldung
Restzahlung:	 30 Tage vor Beginn der Reise
Verwendungszweck:	 HYMER Pasta-Kochkurs 2010
Kontoinhaber:	 AZUR Freizeit GmbH
Konto-Nr.:	 155 160 001
Bankleitzahl:	 600 901 01
Bankinstitut:	 Volksbank Stuttgart
IBAN:	 DE93 6009 0100 0155 1600 01
BIC:	 VOBA DE SSXXX
Bitte IBAN und BIC bei Überweisung aus dem Aus-
land unbedingt angeben!

Haustiere:	 Mitnahme ist auf Anfrage möglich.

Sonstiges: Am Campingplatz können Sie mit EC-
Karte bezahlen, nicht jedoch in den Restaurants.  
Bitte für die Wanderung auch für schlechteres 
Wetter entsprechende Bekleidung mitbringen.

lich stehen außer Pasta auch noch andere italienische 
Gaumenfreuden zur Wahl. 

Reisetag 3
Am Vormittag steht zunächst eine Wanderung auf dem 
Programm. Der Anstieg (ca. 600 Höhenmeter) ist zwar 
anstrengend, die herrliche Aussicht auf die bezaubernde 
Bergwelt am Idrosee lässt dies aber schnell vergessen. 
Während der Rast mit gemeinsamem Picknick kommen 
Sie dann auch schnell wieder zu Kräften. Danach beginnt 
der Abstieg zum Campingplatz. Auch an diesem Abend 
werden Sie mit verschiedenen Pastagerichten verwöhnt 
und genießen die typisch italienische Küche. Dazu werden 
Weine aus der Region serviert.

Reisetag 4
Heute endet die Reise. Wer länger bleiben möchte ist na- 
türlich herzlich willkommen (HymerCard-Besitzer erhalten 
bei uns 15 % Rabatt auf die gültigen Personengebühren).

Reisetag 1
Tag der individuellen Anreise am AZUR Camping Rio  
Vantone. Die Reisegruppe trifft sich am Abend zu einem 
gemütlichen Beisammensein im „Ristorante La Tavola“.  
Bei einem kühlen Glas Prosecco wird Ihnen das Programm 
der kommenden Tage vorgestellt.

Reisetag 2
Am heutigen Tage findet der wichtigste Teil des Pasta-
Kochkurses statt. Die Teilnehmer erfahren zunächst  
einiges über die Zutaten des italienischen Pastateiges.  
Im Anschluss hat jeder Teilnehmer die Gelegenheit, sich 
am Gelernten zu üben, bis der Teig gelingt. Eine kleine 
Weinprobe mit verschiedenen italienischen Weinen ver-
leiht dem Ganzen mehr Gemütlichkeit. Der Chefkoch wird 
zum Mittagessen zunächst eine eigene Pastakreation 
servieren. Wer keine Lust hat, am Kochkurs teilzunehmen, 
kann auch zu Fuß auf den nahe liegenden Markt nach 
Crone gehen und dort neben Kleidern und Mode auch 
herrliche kulinarische Spezialitäten einkaufen (Salami  
Nostrano, Prosciutto Crudo, Mozzarella di Bufala, Parmi-
giano Reggiano, etc.). Die Ergebnisse der gemeinsamen 
Mühen vom Morgen genießen Sie dann während des 
Abendessens im „Ristorante La Tavola“. Selbstverständ-

Bei diesem Kochkurs lernen Sie nicht nur die richtige Zubereitung diverser Pastasorten 

kennen, sondern auch die ausgesprochen gute und typische Küche dieser Region. In der 

Umgebung haben Sie die Möglichkeit, Weine und andere Leckereien zu kaufen. Wer noch 

mehr Zeit hat, kann von hier aus wunderschöne Ausflüge unternehmen.

Pasta-Kochkurs am Idrosee
Reisedauer 4 Tage

Dienstag 01.06.10 bis Freitag 04.06.10

Anmeldeschluss 31.03.10

Ars vivendi – die Kunst 
das Leben zu genießen

Pasta-Kochkurs am Idrosee
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