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Essen ist eln Beditrfnis,
genlessen eine Kunst!

Von Francois VI. de La Rochefoucauld,
franzdsischer Schriftsteller
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Lieber Gast,
herzlich willkommen in unserem Restaurant.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch und hoffen, dass Sie sich bei uns wohl fiihlen und
unsere Speise- und Getrinkeauswahl genieflen konnen.

Alle unsere Speisen sind sorgfiltig ausgewdhlt und bieten eine Auswahl an frischen
und abwechslungsreichen Leckereien. Wir haben uns mit der Auswahl unserer
Lieferanten viel Miihe gegeben um Ihnen eine hervorragende Qualitit zu einem
guten Preis anbieten zu knnen.

Unsere Servicemitarbeiter sind bemiiht Ihnen Ihren Aufenthalt so angenehm wie
moglich zu gestalten. Unser Ziel ist es, dass Sie nicht nur Ihren Aufenthalt auf
dem Ferienpark, sondern auch Ihren Besuch in unserer Gastronomie genieflen und
uns weiterempfehlen.

Mdichten Sie einen Tisch reservieren oder eine Veranstaltung (auch
Kindergeburtstag, Seminare, Reisegruppen etc.) planen, so nehmen wir Ihre
Reservierung oder Wiinsche gerne entgegen und halten den gewiinschten Tisch fiir
Ste berett.

Haben Sie dennoch Grund zur Kritik, dann wenden Sie sich bitte an den
zustdindigen Gastrochef. Wir werden Ihre Anregung gerne entgegen nehmen und
versuchen Ihre Wiinsche umzusetzen.

Ihr Gastrochef AZUR Freizeit GmbH
Joachim Liicke Oliver Frank, Geschdftsleitung

www.auszeit-gastrobetriebe.de
Offnungszeiten: taglich von 12.00 bis 14.00 Uhr und 17.00 bis 23.00 Uhr
Warme Speisen von 12.30 bis 14.00 Uhr und 17.00 bis 22.30 Uhr
Wir haben fiir Sie gedffnet vom 1. Mai — 28 August 2011

In der Vor- und Nachsaison ist Montag Ruhetag
Kein Ruhetag von 12.6 bis 20.8.




auszeit

cafe | biergarten | restaurant

Vol/speiswu und Suppen

Bruschetta (Bawernbrot mit fl/ischfm Tomaten, Knoblawch) 3,80
Gebackener Patroskdse mit Salatbeilage 560
Tomate mit Mozarella aut Rucolagarnitur &,20
Tomatencremesuppe mit Sahnehawbe 340

B L Ut con Somnerspo S

PlzzA

Pizza Margherita 550
Pizza salami 5,90
Kindergerichte

Donald - & Chicken Nuggets mit Pomwnes Frites 4,50
GoofYy - Spaghetti mit Tomatensauce 4,20

Sponge Bob - 7 kleines pﬂnlfrfés Schnitzel it Povumnés Frites &,.20

Obelix - der leckerste XU Hamburger in town 4,50
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Salate und Leckeres

Chickenwings (10 Stk.) mit Barbequesauce

Rinderhackstealk mit Bratkartoffel und Salatbeilage

RL/KSKVL-CMVV%WMVSLL VALE POy és Frites

Wurstsalat it Bawernbrot

Wurstsalat mit Bratkartoffeln
Salatplatte mit Garnelenspied

Salatplatte mit Thunfisch, Zwicbelringe und Oliven

Salatplatte mit Patroskelise

Beilagen

Gemischter Bellagensalat

Portion Pommes frites mit Mayo oder Ketchup

Portion Bratkartoffeln

£90
F20
590
FE20
seo

9,20

A&

A &0

320
260

2,80
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Pasta, Nudeln

Spaghetti Napoli (mit Tomatensauce) 5,80
Spaghetti alla bolognese &,60
Spaghetti aglio ¢ olio &0

Tagliatelle (Bandnudeln) mit Garnelen w. Tomatenstickchen — £20

Mittagstisch - Angebot

Bel jedem Hauptgericht erhalten Sie eln kleines Softgetrink
Rostenlos dazu

unsere Empfehlung - fiiv den groben Hunger

Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes und Bellagensalat 10,90

Spareribs mit Barbequesauce (600g) und Salatbeilage 71,80
Cordon blew (200g) mit Pommes Frites wund Beilagensalat 17,80
Rumpstear (200 g), Krduterbutter, Bratkartoffeln und Salat 16,20
Pteffersteak vom Rind (200 g) mit Bratkartotfeln und Salat 1740

Paniertes Schollenfilet mit Salat S50
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BLEre
Krombacher Pils, 0,2 [ 7,60
Krombacher Pils, 0,4 [ 2.é0
Krombacher Alkoholtrel 0,33 [ 2,00
Krombacher Hetfeweizen, 0,3 | 200
Krombacher Heteweizen, 0,5 | 300
Krombacher Alkoholtrel weizen 0,5 L 3,00
rRadler (Bler + Sprite ), 0,2 7,60
rRadler (Bier + Sprite), 0.4 | 260
Bugel, 0,331 220
| Jeden Mittwoeh, Freitag und Sonntag:
2 Bler bestellen = 2 Bler bezahlen /‘7‘.&7/0/73 g hour 11/
(Angebot gilt nur bei gleichzeitiger Bestellung
von 3 gleichen Bieren zwischen 21.00 Uhr und 22.00 Lhr)
Mixgetrinie
Spritz (0,2 Prosecco mit ein Schuss Aperol) - wnser Tipp fiir 20101 350
Vodikea Smirnott + Red Bull (Dose ©,251) 5,00
Jdgermeister + rRed Bull (Dose 0,251) 500
_jack pawniels + Coca Cola 4,50
campari + Orange +,50
Bacardi + Coca Cola 4,50
Vodka + Bitter Lemon 4,50
SGin + Tonic Water 4,50
_Jdgermeister + Coca Cola 4,50
Asbach + Coca Cola 4,50

Red Bull aﬁuzm'[m:.

2B A

»WDAN!Q,» BACARDI

sace Freditiora ESTP 1867 2005

CAMPARI
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Warme Setridnke

Tasse Kattee Creme

LavA11R

Espresso
ITALY'S FAVOURITE COFFEE

cﬁppwcc[yw
Latte macchiatp

Helhe Schokolade

e

Tasse 1ee (bitte fragen Sie nach unserer exkelusiven Teekarte)

Softdrinikes

Coca Cola Fanta, Sprite, Aptelsaftschorle 0,21
Coca Cola, Fanta, Sprite, Apfelsaftschorle 0,4 |
Coca Cola Zero 0,21

orangina 0,25 |

Mineralwasser spritzig oder naturelle 0,25 L @«@‘L
Mineralwasser Spritziq oder naturelle 0,75 |
Orangensatt 0,21

Aptelsatt 0.2

rRed Bull, (Dose 0,25 L)

Scnweppes BLtter Levmon, O,2 L

Schweppes Tonic Water, 0,2 1

y

/_,-f"

esbache,

&J

220
7,80
260
2,80
200

150

7,60
280
7,60
220
7,50
350
2,20
2,20
3,00
2,20

220



auszeit

cafe | biergarten | restaurant

Oﬁ%ﬂf %A L/Vl/f (regional und international)

Welbwein (Eisentiiler Betschgréibler, Riesling @bA, trocken), 0,2 1 300
Weibwein (Eisentiler Betschgriibler, Riesling @b, halbtrocken), 0,2 1 300
Rotwein (Affentaler Sphtburgunder RbA, trocken), 0,21 3,00
Rotwein (Affentaler Sphatburgunder @bA, halbtrocken), 0,2 [ 3200
Rosé (Affentaler Splitburgunder weibherbst @b4, trocken), 0.2 | 300
Weinschorle weib oder rot 0,2 | 240

v s
Flaschenweine Weib o,
Alde Gott, Riesling Kabinett trocken, 12,4 %, (Sasbachwalden) 13,50

feine Aprikosenaromen und ein Hauch Limonengeschmack,

dieser Wein hat Blume, Rasse und Eleganz

Les Cépages Chardonnay VAP A Oc, Baron Philippe de Rothschild L.P. 16,80

Vin de Pays, 13, £%, (Frankreich / Langedoc-Roussillon)

Duftige Aromen von Ananas wund weibens PArsich, nussig weich wnd nund nit langem Nachhall

FZQSG%KVLWKL/M/f 7\9,055: Eﬁt[é/ﬂg 0,751
Alde Sott Weliher Pinot Noiv Rosé. trocken, 12,8 % (Sasbachwalden) 13,50

Feintruchticer Dutt mit Fruchtaromen heimischer Beerentriichte, anhaltend harmoisch animierend

Flaschenweing Rot o=
Alde Gott, Sphtburgunder Kabinett trocken, 13,6 %, (Sasbachwalden) 14,50

lerliftige Aromen nach Kirschen und Brombeere und feiner Tannine

unser Exklusives Weinangebot:

Les Cepages Merlot vVar dOc, Barow Philippe de Rothschild L.P. 12,80

Vin de Pays, 13, % (Frankreich / Langedoc-Roussillon)

100 % Merlot, trocken, reichhaltiges Beerenaroma, Cassis, Schwarziivscehe,

etwas Lakritze, sanfte Tannine, perfeltes Trinkstadivum
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Prosecco, Sekt, Aperitit, Digestit, Brinde

Fernet Branca 4 ¢l 2,80
_Jdgermeister +cl 280
Ramazzotti 4 ¢l 280
Sambuca Molinari 4 ¢l 280
Gin Sordon +cl 280
_Jack paniels 4 cl 280
Bacardi Rum + ¢l 2,80
Vodiea Smirnotf +cl 2,80
Cognac tHennessy V.s. +cl 280
Baileys 4 ¢l 280
Tequila Sievva Silver 2ecl 220
Malteserkreuz Aquavit 2cl 220
Ouzp 12 2cl 220
Aperol 2cl 220
7 Glas Proseceo 02! 250
1 Flasche Prosecco Spumante (Scavi & Rayy) o751 1500

Obstbrinde “Alde Gott Sasbachwalden”:
Williams / Poive Williams

Kirseh

Waldhimbeere / Framboise

Mirabelle - gelbe Zwetschge 2cl 200
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Essen und Trinken spielen in Politik, Wirtschaft und Gesellschaft eine grofie Rolle,
besonders in Form des Arbeitsessens. Es gibt das einfache und das gehobene
Arbeitsessen. Das einfache Arbeitsesssen dient der Zeitersparnis und besteht im
wiirttemberigischen Landesteil in der Regel aus gebutterten Laugenbrezeln. Diese
machen die Finger fett. Die Folge sind Fettflecken in den ARten. Um wegen dieser
Fettflecken nicht schief angesehen zu werden, empfiehlt es sich, die Urheberschaft
abzuleugnen, etwa durch den Vermerk; "Vorstehender Fettfleck stammt nicht von
dem Unterzeichneten.” Das gehobene Arbeitsessen dient der Lihmung von Geist
und Willen bei Verhandlungspartnern und besteht aus mehreren Gingen und
Weinen. Besonders giinstig ist im iibrigen die Verabreichung von Nudeln oder
Spdtzle mit einer diinnen Sauce, weil deren Verzehr schwierig ist, wenn man
Krawatte und Anzug nicht beRleckern will. So [GfSt sich eine zusdtzliche
Ermiidung erreichen. Der gleiche Effekt ist auch mit Hummern zu erzielen, aber
auf Rostspieligere Weise. Wenn man in den Hummer hineinsticht, Rommt meistens
der Saft dort heraus, wo man es nicht vermutet.

Manfred Rommel (*1928)

dt. Politiker (CDV), 1974-96 Oberbiirgermeister Stuttgart

Informationen uiber Zusatzstoffe

Suppen: Geschmacksverstarker: Mononatriumglutamat, Binatriuminosinal, Maltodextrin, Starke, Malzextrakt;
SoRen: Geschmacksverstarker:Mononatriumglutamat, Maltodextrin, Farbstoff: Beta Carotin, Paprikaextrakt:
Trennmittel: Calciumcarbonat Verdickungsmittel: Xanthan, Starke, Curcuma, Guarkernmehl; Johannisbrotkernmehl,
Sauerungsmittel: Milchsaure, Emulgator: E471, Stabilisaotr: E 339, Carrageen; Salate: Antioxidationsmittel:
Ascorbinsaure, E 220, Sauerungmittel: Zitronensaure, E 330, Farbstoff: Beta Carotin, Eisenglykonat
Konservierungsstoffe: Benzoesaure,Natriumbenzonat, Kaliumsarbat, Kalium- / Natriumnitrat Stabilisator:
Calciumclorid Su3stoff: Saccarin, Zucker, Maisstarke Saureregulator: Natriumdiacetat Kase: Farbstoff: Beta
Carotin Konservierungsstoff: Kalium- / Natriumnitrat; Speck, Bacon, Schinkenspeck: Konservierungsstoff:
jodiertes Nitritpdkelsalz E 250, E 252 Antioxidationsmittel: E 301, E 326 Glukosesirup, Saccarose; Schinken:
Stabilisator: E 450, 407; Formfleisch-Erzeugnis: Konservierungsstoff: E 250 Antioxidationsmittel: E 316, 301
Kochsalz, Milcheiweil? Emulgator: E 471 Geschmacksvertarker: E 621 Sauerungsmittel: E 334, E 270, E 330;
Bratwurst: Konservierungsstoff: E 250 Geschmacksverstarker: E 621 Antioxidationsmittel: E 300; Emulgator: E 471
Stabilisator: E 331, E 500 Sauerungsmittel: E 330; Salami: Antioxidationsmittel: Ascorbinsaure, E 300
Konservierungsstoff: E 250, Natriumnitrit, Zuckerstoffe; Bockwurst: Geschmacksverstérker: E 621, Maltodextrine,
Dextrose, Lactose, Konservierungsstoff: E 250; Emulgator: E 471, Stabilisator: E 331, Antioxidationsmittel: E 300,
Rauch; Hahnchennuggets: Hahnchenformfleisch; Fleischwurst: Konservierungsstoff: E 250 Stabilisator: E 331
Emulgator: E 471 Antioxidationsmittel: E 300, Geschmacksverstérker: E 621; Rostwurst: Emulgator: E 471
Stabilisator: E 331, E 500 Geschmacksverstarker: E 621, Sduerungsmittel: E 330, Anitoxidationsmittel: E 301;
Schlagsahne: Emulgator: E 471 Stabilisator: E 339, Carrageen; Campari: Farbstoff; Coca Cola: Farbstoff: E 150
d Sauerungsmittel: Phosphorsaure Koffein, Aroma; Fanta: Sduerungsmittel: Citronensaure Farbstoff: Carotine
Antioxidationsmittel: Ascorbinsaure, Konservierungsstoff: E 211 Stabilisaotr: Johannisbrotkernmehl; Apfelschorle:
Konservierungsstoffe: E 211, E 202 Schaumverhiter: E 900; Sprite: Sduerungsmittel: Citronensaure
Saureregulator: Natriumcitrate Konservierungsstoff: E 211; Kakao: Emulgator: Lecithin; Bitter-Lemmon: Chinin,
Zucker; Eistee: Natirumcitrate, Citronensaure, Zucker; Cola light: Farbstoff: E 150 d S&auerungsmittel:
Phosphorsaure, Citronensaure, Natriumcyclamat, Acesulfan — K. Aspartan






